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CARTOFFELSALAT MIT SPARGELN

(Rezept fiir ca. 5 Personen)

700 g kleine Friihkartoffeln

oder Raclettekartoffeln ganz im Dampfkochtopf je nach Grésse 5 bis 7 Min.
dédmpfen, noch warm halbieren oder vierteln, in eine
Schissel geben

3 dl Bouillon noch warm dariiber geben, etwa 10 Min. ziehen
lassen

600 g griine Spargeln waschen, schélen, in 2 bis 3 cm lange Stiicke
schneiden, im Dampfkochtopf auf der Siebeinlage
ca. 1 Min. dampfen, noch warm zu den Kartoffeln
geben, auskihlen lassen

8 Radieschen in diinne Scheiben schneiden, beigeben

1 dl Rapsal

0,5 dl Apfelessig

1 EL Zitronensaft

Salz, Pfeffer aus der Miihle,

nach Belieben

Majoran, Thymian

Rosmarin, fein gehackt alles beigeben, vermengen, abschmecken

Schnittlauch fein schneiden, darlber streuen
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