SCHOKOLADENMOUSSE

AUS OSTERHASEN

Dessert

LUZERNER

Dies und noch weitere Rezepte des LBV m
gibt es auf www.luzernerbauern.ch




FAY

* 150 g Schokolade
e 2dl Vollrahm

e 2 Eier

e 1EL Zucker

ZUBEREITUNG

Schokolade im Wasserbad schmelzen. Vollrahm steif schlagen
und kuhl stellen.

Eier und Zucker in einer Schussel schaumig schlagen.

Geschmolzene Schokolade, etwas abgekihlt, mit TEL geschlagenem
Rahm verrthren und unter die Eimasse ruhren. Restlichen
geschlagenen Vollrahm daruntermischen und fur ca. 4 Stunden
kuhl stellen.

W Ry ..,

A R e o - e p—

.
— R

PP b ———
———



